
S O RT I M E N T  W Ü S T H O F
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Offi cemesser          

Tourniermesser                    

Gemüsemesser                     

4062  

4064  

Buntschneidemesser     

4200  

      

4002

4000  

4003  

4001  
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Spickmesser                    

Steakmesser                    

Die neue WÜSTHOF Technologie für überlegene Schärfe! 

 Extreme Anfangsschneidleistung.

 Außergewöhnlich lange Schnitthaltigkeit / lange Standzeit der Klinge.

 Optimale Schneidengeometrie über die gesamte Klingenlänge.

 Einzigartige, immer gleichbleibende hohe und reproduzierbare Qualität.

New WUSTHOF technology offers superior sharpness!

 Extremely high initial cutting performance.

 Exceptionally long edge retention / long service life of blade.

 Optimum cutting edge along the entire length of the blade.

 Unique, consistently high and reproducible quality.

PEtec
PrecisionEdgeTechnology

4066/09 cm

        

4066/12 cm

4068  

4066/10 cm

Tomatenmesser                    

4109  

Aufschnittmesser                    

4110  
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Brotmesser     

Super Slicer

Wurstmesser     

4119  

4149  

4150  

4151  

4128  

4532  
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Küchenmesser     

Schinkenmesser                    

Schinkenmesser                    

4138/16 cm

4138/20 cm

4520/20 cm

4520/26 cm

4530  

4531  
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Schinkenmesser                    

         

        

        

4522/16 cm

4522/18 cm

4522/20 cm

4522/23 cm

4522/14 cm

4522/26 cm

4522/32 cm
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Schinkenmesser                    

         

        

        

4522/16 cm

4522/18 cm

4522/20 cm

4522/23 cm

4522/14 cm

4522/26 cm

4522/32 cm
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Küchenmesser     

Schinkenmesser                    

Schinkenmesser                    

4139/16 cm

4524/20 cm

4524/23 cm

4523/26 cm

4523/20 cm

4523/23 cm
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Der WÜSTHOF Stahl

The WÜSTHOF Steel

Kochmesser                    

4582/16 cm

4582/18 cm

4582/20 cm

4582/23 cm

4582/14 cm

4582/26 cm

4582/12 cm
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Kochmesser                    

Santoku

4572/20 cm

4563/20 cm

4584/20 cm

4584/26 cm

4182  

4183  
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Fischfi liermesser                    

Filiermesser                    

Palette     

4518/16 cm

4518/20 cm

4550/16 cm

4550/18 cm

4440  

4622  

Nakiri

4193  
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Ausbeinmesser                    

Käsemesser

4601  

4602  

4603  

3109  

3103  

3102  
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Kochmesser     
     

     
     

Kochmesser     
     

     
     

Lachsmesser     
 

     
     

4586/32 cm 4586/36 cm4582/32 cm4542  4543  
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Aufschnittgabel                    

Fleischgabel                    

Fleischgabel                    

Fleischgabel                    

4403  

4413/16 cm

4413/20 cm

4410/16 cm

4410/18 cm

4411/16 cm

4411/20 cm

4410/20 cm

4413/28 cm
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Messersatz                    

9280

Messersatz                    

9755

Messersatz                    

9660

Messersatz                    

9608
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Messergarnitur                    

9750

9746

9751

Messergarnitur                    

Messergarnitur                    
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Tranchierbesteck                    

9740

Steakmessersatz                    

9731

Steakmessersatz                    

9730
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9835

Messerblock mit 7 Teilen

9837

Messerblock mit 7 Teilen

9832

Messerblock mit 5 Teilen
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9843

Messerblock mit 9 Teilen

9844

Messerblock mit 9 Teilen

9842

Messerblock mit 9 Teilen
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9847

Messerblock mit 12 Teilen

9848

Messerblock mit 12 Teilen

9846

Messerblock mit 12 Teilen
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